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Barre Helle Freude
0,5l 

Großer Pfannenrösti „Veggie“

 5,00
3,30

3,70

Barre Bierbrand
Barre Bierlikör

 | 4,8% vol.

Ofenkartoffel
Große Kartoffel mit Kräuterquark 

9,50

+ Hähnchenbrustfilet + 4,00
+ Garnelen +  5,00

11,50Sudhaus-Teller
Bratkartoffeln | Sülze | Remoulade | Salatgarnitur

19,90Wiehen-Medaillons
3x Schweinemedaillons | Kartoffel-Rösti | Biersauce | Salat

12,90

0,3l   

Prosit:
2 cl

2 cl

 5,50

| 25 % vol.

3,70

Kartoffelrösti | Kräuterquark | Ruccola |
Tomaten | Parmesankäse | Salat

0,5l 

| 40 % vol.

Hellbier: Mild & süffig

0,2 Fl   2,70

0,33 Fl   3,30

Mit natürlichem Zitronensaft

Cola-Orange

still | mit Kohlensäure

Kola | Zuckerfrei | Zitrone | Orange | 
Apfel-Kirsch | Apfelschorle

Harmonie zwischen Hopfen & Malz

Zitrone | Rhabarber | Holunder

Barre Natur Alster | 2,2% vol. 0,33 Fl   3,30
Mit natürlichem Zitronensaft

Original rheinische Brauart

Bouquet Lager - 6 Wochen kaltgreift! 

Barre Keller 1842 | 4,8% vol.
Kellerbier: Naturtrüb & mild

Zu allen Gerichten reichen wir gerne:

 + hausgemachte Paprikasauce + 4,00
   

+ marinierter Schafskäse + 4,00

6,90

5,00

Ein Pils mit eigenem Charakter Die alkoholfreie Alternative

Barre Alt Schuss  | 2,4% vol. 0,33 Fl   3,30
Besondere Mischung: Altbier & Cola

Barre Weizen | 5,4% vol. 0,5 Fl   5,00
Eine norddeutsche Weiße

Alkoholfrei & isotonisch

Barre Natur Alster alkoholfrei

Barrenia

Mineralwasser

Fritz-Kola | Fritz-Limo

Barre Dunkel | 4,8% vol.

Barre Fassbrause
Barre Alt | 4,8% vol.

Louis Barre Imperial | 5,4% vol.

0,33 Fl   3,30

0,33 Fl   3,30

0,33 Fl   2,80
0,75 Fl   6,60

 Zwiebeln | hausgemachte Burger-Sauce 

Gambrinus-Burger

Vom Fass:

Aus der Flasche:

Alkoholfreie Biere:

Alkoholfreie Getränke:

Barre Pilsener | 4,8% vol. Barre Pilsener alkoholfrei | < 0,5% vol. 

Barre Weizen alkoholfrei | < 0,5% vol.

0,3l   3,30
0,5l  5,00

0,3l   3,30
0,5l  5,00

0,3l   3,30
0,5l  5,00

0,3l   3,30
0,5l  5,00

0,3l   3,80

0,33 Fl   3,30

0,5 Fl   

ProBier-Brett

Apfelstrudel

Zapfbock mit 10l-Fass

Wiener Art | 220 g 
 + hausgemachte Champignonsauce + 4,00

Rumpsteak vom Rind | Kräuterbutter | Gemischter Salat

Lachsfilet auf der Haut gebraten | Ofenkartoffel | Kräuterbutter |
Gurkensalat

mit heißen Kirschen

4x 0,1l verschiedene Barre-Biere vom Fass

mit Vanillesauce

Zum Selbstzapfen - Barre Pilsener

Salatteller „Hopfengärtner“
Gemischter Salat | Hausdressing | frisches Treberbrot

+ Hähnchenbrustfilet + 4,00
+ Garnelen   5,00

+ Kartoffel-Wedges oder Steakhouse Fries + 3,50
+ Frische Bratkartoffeln   + 4,00
+ Mayonnaise | Ketchup | Sour Cream | Kräuterbutter je 0,50

groß                 klein

wahlweise mit: 
 Rindfleisch-Patty & Bacon  
 Hähnchen-Patty
 Gemüse-Patty

12,90

Hauptspeisen:

9,90Malzmüller-Currywurst
Riesen-Currywurst vom Schwein | hausgemachte Curry-Sauce |
Steakhouse Fries 

Brioche-Brötchen | Salat | Käse | Tomate | Gurken | 

Auf Wunsch servieren 
wir alle Gerichte auch 
gerne als kleine Portion!

Folgst Du uns schon auf Facebook und Instagram? Nein? Nu‘ aber! 
Und keine Neuigkeiten mehr verpassen.

BrauereigasthausBrauereigasthaus

Speisen GetränKE

SPEISEKARTE
Start-Up:

Beilagen:

Der süße Abschluss:

Specials:

Kesselsuppe
Gulaschsuppe | frisches Treberbrot

12,90

25,90

21,90

5,80

4,40

6,90

89,00

11,90            6,90 Diplomaten-Schnitzel „Ernst Ludwig Barre“

Gründersteak „Ernst Johann Barre“ 

Fischfilet „Louis Ahoi“ 

Cheesecake

+

Grundlage schaffen:

Aus dem Meer:

Fleischlos glücklich:

@barres.brauwelt
Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

 Irrtümer und Änderungen vorbehalten.
Eine Liste der Inhaltssto�e & Allergene kannst du beim Service erfragen.

Wechselnd vom Fass:


